Vorspeisen:

Gemischter Salatteller

Drei Stitick Scampis in Knoblauch und Krautern gebraten
an Blattsalat, Reiberdatschi, Hausdressing

Matjesfilet nach ,, Hausfrauen Art*“, dazu Butterkartoffeln

Suppen:

Herbstliche Maronensuppe mit Sahnehaubchen
Bayerische Leberspéatzlesuppe mit Schnittlauch

Hausgemachte Pfannenkuchensuppe mit Schnittlauch

FUr unsere kleinen Gaste: (bis 14 Jahre)

Kinderschnitzel mit Pommes frites
und Salat

Kinderschweinebraten mit Semmelknodel und Salat

Fisch und vegetarisch

KasprefRknodel hausgemacht
auf Pfannengemise und Parmesanspéanen

FluRzanderschnitten gebraten auf Rieslingrahm
dazu buntes Gemise und Butterkartoffeln

»Almkasschnitzel“ ( Kise ) mit Preiselbeeren,
Pommes frites und gemischtem Salatteller

Filets von der Dorade in Mandelbutter gebraten,
dazu Butterkartoffeln und bunter Salatteller

Hauptgerichte:

Cevapcici (hausgemacht) mit Pommes frites
Zwiebelwirfel und gemischtem Salatteller
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Kalbsrahmbraten nach Art des Hauses, dazu
hausgemachte Spatzle und gemischter Salatteller EURO 15,90

Bayerischer Schweinebraten vom der Schweineschulter
mit hausgemachtem Semmelknddel und Salatteller EURO 12,90

Jagerbraten in Champignonrahm
mit hausgemachten Spétzle und gemischtem Salat EURO 12,90

Schnitzel gebacken aus der Schweinelende
mit Pommes frites und buntem Salatteller EURO 13,50

Rahmschnitzel vom Truthahn
mit hausgemachten Spétzle und gemischtem Salat EURO 13,90

Hirschgulasch im eigenen Saft geschmort, dazu
Preiselbeeren und hausgemachter Semmelknddel EURO 15,90

Cordon Bleu vom Schwein, mit K&se und Schinken gefilit,
dazu Preiselbeeren, Pommes und gemischtem Salatteller EURO 15,50

Medaillons vom Schweinefilet in Cognac-Pfeffer-Sol3e
dazu feines Gemise und Kartoffelkroketten EURO 16,90

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butter gebraten,
Pommes frites, Preiselbeeren und gemischter Salatteller EURO 17,90

Bayerischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spétzle

und gemischtem Salatteller EURO 19,90
Steaks aus der Hirschkeule rosa gebraten, Madeirasol3e

dazu verschiedene Gemuse und hausgemachte Spatzle EURO 21,90
Dessert:

Gemischtes Eis (drei Kugeln) mit Schlagrahm EURO 4,90
Doppelter

Espresso mit Vanilleeis EURO 4,90
WalnuReisbecher mit Eierlikdr und Sahne EURO 6,90
Vanilleeis mit heif3en Himbeeren und Sahne EURO 6.50
Hausgemachte Apfelkichlein mit Vanilleeis und Schlagrahm EURO 7,50

Nach dem Essen empfehlen wir einen Espresso, Cappuccino oder Kaffee.

Einen guten Appetit wiinscht Familie Kapsner mit Mitarbeiter. Ofa0)




